MENU AOUT 2026

Du 03/08 au 07/08/26

Du 10/08 au 14/08/26

Du 17/08 au 21/08/26

Du 24/08 au 28/08/26

Crépe au fromage Salade de haricots verts | Surimi
Escalope de dinde viennoise |R6ti de beeuf froid Paupiette de veau
I Petit pois Gratin de butternut Boulgour
LU nd I Fruit Gouda Fromage FERMETURE
Pasteque Fruit
Avocat vinaigré Salade verte aux désde |Carottes rapees
Steak haché Fromage Wings de poulet
I Purée Mousline Tagliatelles aux lardons |Pomme Duchesse
M ard I Yaourt Créme dessert Fromage FERMETURE
Timbale de glace
Mortadelle Macédoine de Iégumes Feuilleté aux légumes Salade de tomates
Moussaka au beeuf Chipolata Haut de cuisse de poulet |Boules de beeuf
[ |Glace Frites Gratin de chou-fleur Potatoes
M erc rEd I Fruit Liegeois Compote de pommes

Concombres a la creme

Feuilleté au fromage

Salade de pates

Betteraves rouges

Chili sin carne Ramequin d’ceufs gratinés |Wrap Lasagnes végétariennes
Jeu d | Riz Rosti de légumes Chips Fromage
Cocktail de fruits Patisserie Fruit Creme dessert
Biscuit
Salade composée Crudités Salade de blé Feuille de chéne aux noix

Vendredi

Brandade de morue
Brie
Tarte Abricot

Beignets de calamar
Poélée de Iégumes
Fromage blanc

Nuggets de poisson
Haricots beurre
Fromage

Fruit

Merlu sauce citron
Poélée campagnarde
Gateau

NB :

Les menus sont susceptibles de varier en fonction de I’arrivage des livraisons.




